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WINDBEUTEL

Hamuru igin:

250 mililitre su

1 yemek kasigdi tereyadi

4 adet yumurta

1,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
Igi igin:

1 su bardagi soguk st

2 poset sade krem santi

1 adet muz

1 adet mandalina ya da portakal
Uzeri icin:

3 yemek kasigi pudra sekeri

Suyu derin bir tencereye koyup tereyagini ekleyin ve kaynatin.

Kaynayan suyu ocaktan alip yavas yavas un ekleyin, ¢irparak purtizsiz hale getirin.

Tencereyi tekrar ocada alarak 1 dakika kadar karistirin, daha sonra ocaktan alip iinmaya birakin.

Ardindan karisima yumurtalari ekleyerek bir yandan yapiskan bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam
edin.

Daha sonra kabartma tozunu ekleyerek iyice yodurun.

Elde ettiginiz hamuru sikma torbasina doldurarak, yagl kagit serip unladiginiz tepsiye mandalina buyUkliginde
bezeler sikin.

Onceden 190 derece isitilmis firinda 30 dakika kadar Uizerleri hafif kizarana kadar pisirin.

Daha sonra firini séndirin ve kapagini agmadan 10 dakika daha firinda tutun.

Kremasi igin 2 poget krem santiyi soguk sitle ¢irparak hazirlayin

Icine minik dogradiiniz muzu ve zarlarini soyarak kiu¢Uk kiuclk dogradidiniz mandalinayi ekleyin.

Finndan aldiginiz bezelerin biraz iinmasini bekledikten sonra bigakla ikiye kesin.

Arasina kremadan 1 dolu yemek kagigi koyup kapatin ve hafif¢e bastirin.

Hazirladi§iniz tatlyi servis tepsisine siralayarak Ustlerine elek yardimiyla bolca pudra sekeri ekleyin.
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