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WIENERBROD (DANIMARKA)

Anadolu Universitesi Acikégretim Fakiiltesi

Maya 25 g

Un300¢g

St 150 ml

Tereyadi 310 g

Seker20g

Remonce (tereyagi ve seker karigimi) 1 su bardagi
Yumurta 1 adet

Oldukga soguk olan maya, sit, seker, un ve yumurta ile bir hamur yogrulur. Dikddrtgen seklinde agilir. Ugte
ikisine tereyagi koyulur ve katlanir. 20 dakika buzdolabinda dinlendirilir. Bu islem iki kez daha tekrar edilir.
Yaklasik 7 mm kalinliginda acilir, Gggen seklinde kesilir. Remonce siirtlir ve ay hilal seklinde bigimlendirilir.
225°C&apos;lik 6nceden isitilmig firnda esmerlesene kadar pisirilir. Biraz soguyunca glaze edilir ve servis
edilir.
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