B

@ H
)o R . .
/ Yiyiniz iginiz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

WEISSLACKER PEYNIRLI KANEPE

1 adet alman ekmegi

450 gram hindiba, kaba dogranmis
1/4 tath kasigi ince deniz tuzu

4 yemek kasigi tereyagi

Karabiber

250 gram Weisslacker peyniri

Firini 350 derecede isitin. Ekmegi 24 esit parcaya kesin ve pisirme kagidini hazirlayip, ekmekleri tizerine
yerlestirin. Ekmekler hafif¢ce kizarana kadar, yaklasik 8-10 dakika kadar pisirin. Ekmekleri firinin tel rafl
béliminde sogumaya birakin.

Bu esnada biiyik bir tavada orta-ylksek dereceli ateste tereyagdini kizdirin (duman tiitmemesine dikkat ederek)
ve i¢ine hinbalari ekleyip Gzerine tuz ve karabiber serpin. Hindibalar ara ara karistirarak 3 ile 5 dakika kadar
pigirip ategten alin. )

Tost yaptiginiz ekmekleri servis tabadina yerlestirin. Uzerine pisen hindibalari ve Weisslacker peynirini pay
ederek servise hazirlayin.
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