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WATRUSCHKI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur icin:

3 su bardagi un

1 paket instant maya

1/2 su bardag sit (ilik)

2 yemek kasigi seker

1/4 su bardag tereyadi (eritilmig)

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Peynir dolgusu igin:

200 gram ricotta veya lor peyniri

3 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 tath kagigi vanilya 6ztd

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi (hamurun Gzerine slrmek igin)
Pudra sekeri (servis icin, istege bagl)

Genis bir kabin igerisine un, maya, seker ve tuzu ekleyerek karistirin.
Ayri bir kapta ilik sit, eritilmis tereyadi ve yumurtayi ¢irpin.

Bu karigimi kuru malzemelere ekleyin.

PUrtzsiz bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamur hafif yapiskan olabilir ancak toparlanacak kivama gelmelidir.
Hamuru Uzerini drterek yaklasik 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Peynir, toz seker, yumurta sarisi ve vanilya 6zitin0 bir kapta iyice karistirarak krema kivaminda bir dolgu elde

edin.
Mayalanan hamuru hafif unlu bir zemine alin ve 10-12 esit pargaya bolun.

Her parcayi yuvarlayarak kiiclk bezeler haline getirin ve hafifge bastirarak yuvarlak diskler olusturun.

Disklerin ortasini parmaginiz veya bir kasik yardimiyla hafifce gukurlastirin.

Bu gukurlara peynir dolgusunu egit sekilde paylastirin. Zirladiginiz Watruschki'leri yagh kagit serili tepsiye dizin.
Uzerine yumurta sarisi slirerek 180 derece 6nceden isitiimis firnda 20-25 dakika kadar, altin sarisi rengini alana

dek pigirin.
Finndan ¢gikan Watruschki’lerin Gzerine istege bagdl olarak pudra sekeri serpebilirsiniz.
lik veya oda sicakliinda ¢ay ya da kahve egliginde servis yapabilirsiniz.
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