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WAKAMELI NOODLE

www.asyagurme.com

270 Gram Somen Noodle veya Soba Noodle

350 Gram Beyaz etli Balik, Temizlenmig, ayiklanmig
100 Gram Mantar, Ince dilimlenmis

2 Yemek Kasigi Wakame (Kurutulmus Deniz Yosunu)
4 Su Bardag Tavuk Suyu

2 Yemek Kasigi Soya Sosu

1 Yemek Kasigi Susam Yagi

Uzeri igin: )

2-3 Adet Yesil Sogan , Ince dilimlenmig

Lime Kesitleri

Servis igin:

Aci Kirmizi Biber Sosu

Genis bir tencereye 4 su bardagi tavuk suyunu ilave edin ve yiiksek ateste kaynamaya birakin. Ardindan
noodlelari ilave edin ve 1 dakika kadar kaynattiktan sonra karidesleri, wakameyi, ince dilimlenmis mantarlar
tencereye ilave edip, karigtirin. Deniz yosunu ve mantarlar yumugayana dek yaklasik 3 dakika tim malzemeleri
pisirdikten sonra ocagin altini kapatin.

Son olarak soya sosu ve susam yagini tencereye ilave edip, glizelce karistirin. Hazirladiginiz noodle yemegini
bir servis kasesine aktarin ve Uzerine ince dilimlenmis yesil soganlari serpistirip, misket limonunun (lime) suyunu
sikin. Yaninda bir miktar aci biber sosu ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:124326 + adi:Wakameli Noodle » génderen:bakis agisi « indirme tarihi:16.04.2025 - 04:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/wakameli-noodle-vt91512
https://www.asyagurme.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/wakameli-noodle-124326.jpg
http://www.tcpdf.org

