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WAFFLE YAPIMININ PUF NOKTALARI

Waffle makinaniz ya da kullanacaginiz tava ve benzeri aparatin muhakkak i1sinmig olmasi gerekir.

Waffle pismek Uizere waffle makinasina alininca isi diigUriimelidir. Orta 1sida pismesi gerekir.

Waffle pigirirken 1si kontrol edilmelidir. Basarili ve lezzetli bir waffle i¢i yumusak digi ¢itir ¢itir olandir. Bunun igin
pisirirken 6zen gdstermek gerekir.

Waffle, Glkemizde pek sevilen bir hamur tatlisi haline geldi. Stislemesinde kullanilan soslar, taze meyveler
tamamen sizin damak tadiniza kalmigtir. Ancak elbette bu kombinasyonlari yaparken birbiri ile uyumlu unsurlari
bir araya getirmek sonucu daha basarili ve lezzetli kilacaktir. Ornegin; ¢ilekli waffle bitter cikolata sosu ile daha
fazla bedeni kazanacaktir. Ayni waffle gilek ve beyaz gikolata sos ile belki de ayni lezzeti vermeyecektir.
Waffle yaparken hamurun igerisine bazi dogal 6zIU aromalar ilave etmek waffle tatlinizi daha da lezzetlendirir.
Ornegin; vanilya aromasi ya da muzlu bir waffle yapacaksaniz muz aromasi gibi.

Waffle hamurunu hazirladiktan sonra bir saat kadar buzdolabinda mutlaka dinlendirin.
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