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WAFFLE

https://www.karaca.com

2 adet yumurta

1 su bardag st

4 yemek kagig! sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

1,6 su bardagi un

Oncelikle yumurtalari bir kaba kirin ve képiirene kadar iyice ¢irpin. Bu nokta da yumurtalarin son derece iyi
homojenize olmasi ve kdplrmesi cok dnemli. Ardindan malzemeleri yumurtalara karistirin ve ¢irpmaya devam
edin. Tum sivilari ¢irpma kabinda karigtirdiktan sonra un, kabartma tozu ve vanilin Gst tste ekleyerek ayni anda
waffle hamuru i¢ine karismalarinin saglanmasi gerekir. Bu sayede elde etmis oldugunuz karigsim yodun ve
kivamli bir hal alirken topaklanma gibi sorunlar da yagatmayacaktir. TUm ¢irpma iglemi hamur purtizsiz ve
kusursuz bile olsa birka¢ dakika devam ettiriimeli ve kivam elde edildiginde makineye hazir oldugu
anlagiimalidir.

Simdi hazirlanan bu leziz karisimi isin ustasiyla bulusturmanin sirasi geldi! Esit bir miktarda makineye
doéktugunuz hamuru Funday’in kapagini kapatarak kizarana kadar pisirin. Kizardiktan sonra artik bir tabaga
alarak Uizerine gikolata sosu ve dilediginiz meyve ya da uriinler ile susleyebilirsiniz. Genellikle waffle tath
yiyeceklerle suslenir. Ancak peynir gibi tuzlu tatlar da bu hamura son derece yakigir. Ister tath ister tuzlu, damak
tadiniza hitap eden waffle yapimi Funday ile hazirladiktan sonra ise artik sofrayi taglandirmanin vakti geldi
demektir!

Not: Tim malzemeleri ekleyerek elde edilen tarifin yapiligi ise belirli bir sira gerektirir.
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