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WAFFLE

3 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

1 su bardag st

1,5 su bardagi un

1/4 su bardagi aygicek yagi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1/2 gay kagi§i tuz

Servisi igin:

4 top vanilyall dondurma

4 yemek kasigi karamel sos
100 gram ahududu

100 gram yaban mersini

4 yemek kasigi pudra sekeri

Yumurta sarisi ve beyazlarini ayri ayri kaplara ayirin. Yumurta beyazlarinin oldugu karistirma kabina ayrica tuz
ekleyin.

Bir mikser yardimiyla, hizli devirde kdpuk képuk olana kadar yaklasik 5- 6 dakika ¢irpin.

Yumurta sarilarinin oldugu karistirma kabina toz seker katin. Seker eriyip, karisim beyaza yakin bir renk alana
kadar yumurtalari ¢irpin.

Siit, aygicek yadi ve vanilyayi da ilave ettikten sonra karigtirma islemini siirdGrin.

Elenmis unu ve kabartma tozunu da katip, bir ¢irpma teli yardimiyla tim malzemeyi karistirmaya devam edin.
Girpilmis yumurta beyazlarini, waffle harci ile bulusturun. Akiskan bir kivam elde edene kadar tahta bir kagik
yardimiyla karistirin.

Waffle makinesini kizdirin. Hazirladiginiz hargtan bir kepge kadar waffle géztine dékin. Makinanin kapagin
kapattiktan sonra orta Isida, aralarda kontrol ederek pisirme islemini gerceklegtirin.

Hazirladiginiz waffle karisimi bitene kadar ayni islemi tekrarlayin. Renk alip, digi ¢itir ici daha yumusak kivamda
kalarak pisen wafflelari servis tabagina alin.

Ahududu ve yaban mersinine bUtlin olarak, arzu ettiginiz kadar servis tabaginda yer verin. Wafflelarin tizerine
pudra sekeri eleyin. Karamel sos gezdirin.
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