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WAFFLE

2 yumurta

1.5 su bardagi un

1 su bardag st

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
1 yemek kasigi seker
2 cay kasig! tuz

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

Gikolata kremasi
Gilek

Muz

Kivi

Sislemek igin:
Gikolata sosu

Findik

Antepfistigi

ilk olarak yumurtalarin sarisini ve beyazini ayirin.

Yumurta sarilarini genis bir kaba alin sekerle birlikte ¢irpin. Ayri bir kapta yumurta beyazlarini vanilyayla ¢irpin.
Yumurta sarilar képuriince sut, eritilmis tereyagdini ekleyin ve karigimi ¢irpin.

Yumurta aklarini ve tuzu da karigima ekleyin.

Son olarak elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyin karigi iyice girpin.

Peceteye yag bandirin, waffle makinesini veya tavayi yaglayin.

Karigimdan 1 kepge alarak waffle makinesine dékin. Eger tavada pigirecekseniz karigimi tavanin tam ortasina
dokiin ve kisik ategte pigirin.

On, arkasi pismis waffle hamurunuza gikolata kremasi sir(n.

Dilimlediginiz meyveleri hamurun Gzerine dizin.

Uzerine ¢ikolata sosu, findik veya antep fistigiyla servis edebilirsiniz.
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