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WAFFLE

150 grun

1 corba kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 ¢ay kasi§i Pakmaya Sekerli Vanilin

1 ¢orba kasigl Pakmaya Parga Cikolata (tercihe gére sutlli veya bitter)
1 adet yumurta

50 gr yogurt

30 gr tereyagi

150 ml sGt

Bir tutam tuz

Tereyagini eritip ihnmaya birakin. Bir karistirma kabinin igine unu, sekeri, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[Znu,
sekerli vanilini ve bir tutam tuzu ekleyin. Ayri bir kabin i¢inde yumurtayi ¢irpin.

Girptidiniz yumurtaya st ve yogurdu ilave edin. Birkag dakika daha ¢irpin.

Unlu kanigimi yumurtali karigsima ekleyin. Birkag dakika kadar karistirdiktan sonra eritilip ihnmig tereyagini da
ilave edin. Pirlizslz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpin. En son Pakmaya Parca Gikolatalari ekleyin. Spatula
ile alttan Uste do@ru havalandirarak

Waffle makinesini 250-270 derecede isitin. Yarim kepge kadar hamurdan alip isitilmig ve ¢ok hafif yaglanmig
waffle 1zgarasinin tzerine dékin. Makinenin kapagini yavasga kapatip kapagini agmadan 2 dakika pisirin.
Kalan hamuru da ayni sekilde pigirin.

Uzerini istege gdre kirmizi meyveli sos, gikolata, krem findik i¢i, dogranmis mevsim meyveleri ile zenginlestirip
servis yapin. Waffle[?]l sicak veya ilik ilik servis yapin.
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