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WAFFLE

Emine Findicak

100 gr margarin (erimig)
2 yumurta

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
100 gr toz seker

250 gr un

1 su bardag st

Sosu igin:

80 gr bitter cikolata

1 su bardag st

1 yemek kagigi tereyagi
Ustu igin:

Dilediginiz meyveler
Gikolata pargalari

Yumurtalari vanilya ve sekeri 6nce mikserin diisiik devirde sonra hizli da képiirene kadar girpiyoruz. icine
eritilmis yagimizi stitiimu ilave edip tekrar ¢irpiyoruz. En son un ve kabartma tozunu da ekleyip kek hamuru
kivaminda olacak sekilde karistiriyoruz. Ben silikon waffle kaliplarindan kullandim. Kaliplarin yarisina kadar
hamuru koyup énceden 220 derecede isitilmis firina atiyoruz. Firina koyduktan sonra dereceyi 200'e getirip 10-
15 dk arasi pisiriyoruz. Cikolata sosu i¢in benmari usulii gikolatayi eritiyoruz. Bagka bir yerde tereyag@i da eritip
sit ve tereyag cikolataya karistirip iyice cirpiyoruz. Wafflemiz firindan ¢ikardiktan 5 dk sonra ¢ikolata sosunu
Uzerine guizelce yayiyoruz. Gerisi sizin hayal giictiniize kalmis. Ben muzu ¢ok sevdigim igin muzlu yaptim.
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