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WAFFLE

2 yumurta

1 cay kasigi dolusu tuz

Yaklasik 1.5 su bardagdi un

1 yemek kasigi kadar seker
Geyrek su bardagi kadar Sivi yag
1 paket Kabartma tozu

1 paket vanilya

Oncelikle iki adet yumurtamizi aklarina ve sarilarina ayiriyoruz. Burada bir karistiriciya ihtiyacimiz var. Vanilya
paketinin yarisini yumurta aklariyla birlikte ¢irpiyoruz. Beyazlasana dek ¢irpmamiz gerekiyor, buna dikkat
ediyoruz. Yumurta aklari ile vanilyayi ¢irptigimiz gibi, yumurta sarilarini ve sekeri farkli bir kasede ¢irpiyoruz.
Yumurta sarilarini ¢girpma isleminden sonra; ¢irpilmis yumurta akinin icine diger malzemelerimizi ekleyecegiz.
Satu, sivi yagi, kabartma tozunu, yarim paket vanilyayi, tuzu ekliyoruz. Karigtirmaya devam ederken bir yandan
yavas yavas unu eklemeye bagliyoruz. Ve bu sirada karistirmaya devam ediyoruz. En son adim olarak da
Onceden hazirlamis oldugumuz yumurta akini, karigimimiza ilave ediyoruz. Ayni zamanda da yavasc¢a
karistirmaya devam ediyoruz. Kivamina ulagtiktan sonra waffle makineniz olmasa da teflon tava veya tost
makinesine birer kepcelik hallerde ekleyip 4-5 dakika pisirme suresi ile islemi tamamlayabilirsiniz. Waffle’yi
dondurma, cikolata soslari, taze meyveler (6zellikle cilek ve kivi) gibi soguk bir sekilde servis edebilirsiniz.
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