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VURMA BOREK

3,5 su bardagi un

3 corba kasiJi sadeyagd

1 bardaktan bir parmak eksik su
1 yumurta

biraz tuz

Ici:

1 kalinca dilim beyaz peynir

1 yumurta

1 demet maydanoz

Hamur tahtasina unu koyup ortasini havuz gibi acin. Bu kisma yagin bir corba kasigi dolusunu, tuz ve azar azar
olmak Uzere de suyu koyun. Hepsini yogurup hamur yapin. Hamuru tahtaya vurur gibi yogurup ozlendirin. Sonra
bir naylona sarip buzdolabinda bir saat kadar dinlendirin.

Dinlenmig hamuru merdaneyle bigak sirti kaliniginda agin. Uzerine, hazirladiginiz peynirli i¢i ceviz iriliginde
olmak Uzere aralikli olarak sirayla puf boregi gibi yarim ay seklinde kesin. Igini soguk suyla islattiginiz tepsiye
dizin. Uzerine ¢atana ¢irptiginiz yumurtayi bir fircayla stirun. Orta 1sili firinda 25 - 30 dakika pisirin.
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