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VURGUN TATLISI

1 su bardag: eritilmis tereyagi
1 kahve fincani siviyag
1 adet yumurta

1 su bardag st

1 fiske tuz

1 tath kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker
3 su bardagi su

Uzeri icin:
Hindistancevizi

Seker ve su kaynatilir. Bir kenara ¢ekilir. Hamur malzemesi bir araya getirilir. Ele yapigsmayan 6zIU bir hamur
yapilir. Hamurdan iri findik kadar parcalar alinir, yuvarlanir ve tepsiye dizilir. 180 derece firinda kizarana kadar
pisirilir. Finndan ¢iktiktam 5 dakika kadar serbet gezdirilir. 2 saat sonra servis tabagdina alinir ve hindistancevizi
serpilir.
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