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VURGUN COREK

1 paket margarin

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim su barda@ yogurt
1 paket kabartma tozu
2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Oda 1sisinda gevgemis margarin, yogurt, ezilmis peynir, yumurtanin beyazi ve bir tam yumurta karigtirma kabina
konur. Parmak uglariyla karigtirilir. Uzerine kabartma tozu ve kulak memesi kivamina gelene kadar un ilave
ederek yogrulur. Hamurdan yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine
yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 180 derece firinda yaklasik 25 dakika pigirilir.
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