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VOLKAN KURABIYESI

3 Su Bardagi elenmis un

1 Su Bardag@i yarim toz seker

1 Adet yumurta

2 yemek kasigi dévilmis badem
250 Gr Sana Hamurisi

1 yumurta ve 250 gram margarini mikserle 5 dk. ¢irpin. 2 yemek kasigi dévulmis badem, yarim su bardagi toz
seker, 2 poset sekerli vanilya, 3-3.5 su baragi elenmis un, 1 poset hamur kabartma tozu, 1 limon kabugu
rendesi ekleyip yogurun. Hamuru ikiye bélin. ikisini de pigirme kagidi arasina 2 mm kalinhiginda agip
buzdolabina 1 saat bekletin. tirtikl yuvarlak kalipla hamurlari kesin. Yarisini firin tepsisine siralayin. Uzerlerine
birer cay kasidi visne regeli koyun. Kalan hamurlarin ortalarina bicakla arti yapin ve digerlerinin tizerine kapatin.
daha klguk bir kalipla kenarlardan yapisacak sekilde Gzerlerine bastirin. 180 derecedeki firinda 15-20 dk
bekletin.
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