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VOLKAN KURABIYESI

Tukag Bogurtlen Receli

1 adet yumurta

100 gr tereyagi

150 gr margarin

2 yemek kasig1 6gutilmis tuzsuz badem
Y2 cay kasi§i tuz

2 su bardag toz sekeri

1 yemek kasigi vanilin

3 su bardagi un

1 paket hamur kabartma tozu
1 adet limon kabugu rendesi
Y2 ¢ay bardagi pudrasekeri

Yumurta, tereyagdi ve margarini birbirlerine iyice yedirin. Uzerine badem, tuz, toz seker ve vanilini ilave edip
karistirin. Un, hamur kabartma tozu ve limon kabugu rendesini de ekleyip yogurun. Hamuru ikiye bélin. Her
ikisini de yagl kagidin arasinda 2 mm kalinliginda ag¢in ve buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Cigekli kalipla
hamurlar kesin. Yarisini firin tepsisine dizin. Diger yarisinin ortasini ufak yuvarlak bir kalip ile ¢ikartin. Tepsiye
aldiginiz hamurlarin Gzerine ortalarinda yuvarlak ¢ikarttiginiz hamurlari koyun. Yapigsmalari i¢in Uzerlerine hafifce
bastirin. 180 derece'deki firinda 15[?120 dakika pisirin. Firindan gikan kurabiyeleri iimaya birakin ve (izerlerine
pudra sekeri serpin. llidiktan sonra ortalarina birer cay kasigi Tukas Bogurtlen Receli koyun. Servis edin.
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