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VOLKAN KEK

3 ¢corba kasig margarin

80 gr Pakmaya Bitter Parca Cikolata
3 adet yumurta

3 corba kasig Pakmaya Pudra Sekeri
1 tath kasigi Pakmaya Kakao

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

3 ¢orba kasiJi un

Margarini ve Pakmaya Bitter Parca Cikolata[?lyl benmari usul( eritin.

Yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mutfak robotunda, yaklasik on dakika boyunca beyazlasincaya kadar
girpin.

Erittiginiz ¢ikolatay! yumurta margarin karigimina yavag yavag alttan tste dogru havalandirarak ilave edin.

Kalan tim malzemeyi ayri bir kapta harmanladiktan sonra ekleyin. lyice karigtirin.

Hamuru yaglanmig sufle kaplarina paylagtirin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda 7 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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