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VOLCANO

Malzeme:

175 gram bitter gikolata

175 gram Teremyag

10 corba kasig Bizim Mutfak Un

4 adet yumurta

5 corba kagigi toz geker

Uzeri icin :

Yeteri kadar Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Teremyag'l ve ¢ikolatayl benmari usull eritip kenara alin. Yumurta ve tozsekeri bir kaba alip mikserle gok
karistirmadan ¢irpin. Gikolata ve Teremyag karisimini ilave edip tahta kasik ile karistirarak yumurtaya yedirin.
Unu eleyerek azar azar karigima ekleyin ve birbirine yedirerek karigtirin. Daha sonra karigimi yaglanip unlanmig
sufle kaplarina paylastirin. Onceden isitiimig 220 derecede firinda 7 dakika pigirin. (Bu suflenin 6zelligi i¢inin tam
olarak pisiriimemesidir.) Servis tabaklarini gikolata sos ile stsleyin. Tatlilari sufle kaplarindan gikartip servis
tabaklarina alin. Uzerlerine pudrasekeri eledikten sonra vanilyali dondurma ile bekletmeden servis yapin.
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