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VOLCANO KEK

100 g Nestlé Professionel Waffle Dark
95 g Nestlé Bitter Kuvertir

65gun

100 g toz seker

5 adet yumurta

40 g tereyagi

20 g Nestlé Kakao

Servis igin:

20 g pudra sekeri

Nestlé Bitter Kuvertlr'i tereyagi ile beraber benmari usull eritin.

Bir kap igerisinde yumurtalari ve toz gekeri kabartin.

Iki karigimi birbiri ile iyice karigtirin.

Nestlé Professionel Waffle Dark’i ekleyin ve karistirmaya devam edin.

Kakaoyu ve unu eleyerek, yavas bir sekilde karigtirarak ekleyin.

Kaliplari yaglayip ¢ok az un serpin ve unu silkeleyin.

Karisimi kaplara Ustten 2 milim eksik sekilde koyun ve énceden isitiimis 200 derece firinda 5 dakika pisirin.
Pistikten sonra kaliplari ters gevirip kekleri tabaklayin.

Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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