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VIYANA USULU SIKMA KURABIYE

https://www.elele.com.tr

175 gr yumusatilmig tuzsuz tereyagi
40 gr elenmis pudra sekeri

1 cay kasig! vanilya esansi

175 gr tam bugday unu

40 gr misir unu

Firnni dnceden 180 dereceye ayarlayin. Muffin kaliplarinin igine kagit kaliplari yerlestirin. Bir kapta tereyagini ve
pudra sekerini krema kivamina gelene kadar karistirin. Vanilya esansini ekleyin ve birka¢ saniye ¢irpin. Un ve
misir ununu tereyagli karigsimin Gzerine ekleyin ve plrizsuz bir kivama gelene kadar karistirin. Karigimi genis ve
yildiz u¢lu bir hamur sikma torbasina doldurun. Kaliplarin igine spiral sekilde sikin. Yaklasik 12-15 dakika pisirin.
Ik olarak servis yapin.
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