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VIYANA USULU SNITZEL

4 dana biftegi (déviimis)

2 gorba kagsidi limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizibiber

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

125 gr (1 1/3 su bardagi) galeta unu
125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 limon (ince dilimlenmig)

1 corba kagigr maydanoz (ince kiyllmig)

Bifteklere limon suyunu serpip, bir kenarda 5 dakika beklettikten sonra kagit pecete ile kurulayarak, tuz,
karabiber ve kirmizibiberle ovunuz.

Girpilmis yumurtalar bir tabagda, galeta ununu da bir bagka tabada koyunuz. Biftekleri 6nce yumurtaya, sonra
galeta ununa iyice bulayip, fazla unlarini silkeleyiniz. Hazirladiginiz bu dana snitzellerinin hepsini yanyana
alacak buyUklUkte bir tavada, yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca snitzelleri tavaya koyup, her iki taraflarini
3-4&apos;er dakika, renkleri iyice pembelesip, pisinceye kadar kizartiniz.

Tencereyi atesten aliniz. Snitzelleri isitilmig bir servis tabagina ¢ikariniz. Her birinin Gstlne bir dilim limon koyup,
biraz maydanoz serperek servis ediniz.

Not: Yaninda patates puresi ve tereyagl ¢ali fasulyesi ile servis edilebilir.
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