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SCHNITZEL ViYANA
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4 dilim dana antrikot veya tavuk gogsu (ince dévilmus)

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu

Tuz ve karabiber

Kizartma igin sivi yag (aycicek yagi veya zeytinyagi tercih edilebilir)
Limon dilimleri (servis icin)

ik olarak, et dilimlerini iyice inceltmek icin bir et déviiciiyle her iki tarafini da déviin.

Etler yaklasik yarim santimetre kaliniginda olmalidir. Ardindan her iki tarafini da tuz ve karabiberle tatlandirin.
Genis bir tabakta unu, bagka bir tabakta ¢irpilmis yumurtalari ve son olarak galeta ununu ayri ayri hazirlayin.
Ince dévilmus et dilimlerini dnce una bulayin, ardindan yumurtaya batirin ve son olarak galeta ununa iyice
bulayin.

Her dilimi kapladiktan sonra fazla galeta ununu silkeleyin.

Genis bir tavada yeterli miktarda sivi yagi isitin.

Yag iyice 1sindiginda schnitzel dilimlerini ekleyin ve her iki tarafini altin sarisi olana kadar 3-4 dakika kizartin.
Kizartma iglemi tamamlandiginda kagit havlu Uzerine alinarak fazla yagdi stizdurulGr.

Schnitzel’i limon dilimleri ile sicak olarak servis edin. Yaninda patates salatasi, kizartiimis patates veya mevsim
salatasi ile sunulabilir.
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