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VIYANA USULU GOFRET

500 gr.un

180 gr. seker

1 yumurta

350 gr. margarin

180 gr. makinadan ¢ekilmis badem
Biraz tuz

Limon kabugu rendesi

Hamur tahtasi Gzerine unu eleyiniz. Ortasini aciniz.

Etrafina geker, limon kabugu rendesi, bir tutam tuz serpiniz.

Ortasina yumurta ve tereyagi koyarak hepsini karistiriniz. lyice hallediniz.

Etrafinda unlari igine alarak bir hamur yapiniz.

Hamuru 1/2 cm. kaliniginda acarak 2 ye béliniiz.

Birinin Gzerine glasruvayal surinGz. Oteki parcayi tzerine kapatiniz. Ve karelere kesiniz.
Orta 1s1 derecesinde firinda pisiriniz.

Firindan ¢iktiktan sonra Gzerine ince bir kat marmelat strtp, badem ve findik ile stsleyiniz.

Not: Glasruvayal; yumurta aki, pudra sekeri karigimidir.
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