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VIYANA USULU BAHCIVAN CORBASI

www.miele.com.tr

30 gr. Tereyagi

1 Sogan, dogranmis

100 gr. dogranmis Pirasa

200 gr. dilimlenmig Patates

250 gr. karisik sebze veya her biri 80 gr. karnabahar, havug, brokoli
750 ml Et suyu

Tuz

Karabiber

Muskat

250 ml Krema

1 cay kasigi Fesle@en, kiyilmis

1 yemek kasigi Maydanoz, kiyilimis

Tereyadl, sogdan, pirasa, patates, sebze, et suyu ve baharatlari bir kabin igine koyun, cam kasenin Gzerine
yerlestirin ve Ustl kapall olarak dnce 850 Watt gliciinde yaklagik 10 dakika ve sonra 450 Watt glicinde yakl. 15
dakika pisirin.

Pistikten sonra sebzelerin bir kismini disari alin. Kalan sebzeleri piire haline getirin, bu arada krema ve baharatl
otlari ilave edin.

Disari ¢cikardiginiz sebzeleri tekrar ¢orbaya ilave edin.
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