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VIYANA USULU ALABALIKLI SANDVIG

2 yemek kasi§i tereyagi
8 dilim tahill ekmek

4 Blcek taze krema

2 cay kagigi hardal

250 gr fume alabalik

2 adet limonun suyu
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
12 adet salatalik kabugu
4 Blcek kapari

Ekmegin her iki yizine de hardal, tereyadi ve taze krema sirln. 4 dilim ekmegin Uzerine alabalik koyup Uzerine
limon suyu sikin. En Uste salatalik kabuklarini ve kaparileri koyup firina atin 15 dakika pisirin servis edin.
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