B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VIYANA ORGUSU

Malzeme:

100 gr Bizim Mutfak Un
50 ml stt

20 gr taze maya
Hamuru igin :

400 gr Bizim Mutfak Un
1 tutam Tuz

20 gr taze maya

2 adet yumurta

1 adet limonun kabugu

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
100 gr Teremyag

Dolgu malzemesi icin :
200 gr badem
Rendelenmis cikolata

4 adet dilimlenmig seftali
100 gr erik

100 gr ceviz

Bir kase Bizim Mutfak Un, sit, maya, tuz, yumurta, seker, limon, Teremyag ve Bizim Mutfak Vanilya ekleyip
yumusak bir hamur elde edinceye kadar karistirin. 20 dakika dinlenmeye birakin. Oklavayla kare seklinde
actiginiz hamurun icine kremayi yayin. Toz gikolata serpip, meyvalarinizi yerlestirmeye baglayin. Cevizi de
ekledikten sonra isteginize gore findik ve badem ekleyin. Hamuru rulo seklinde sarip 20 dakika dinlendirdikten
sonra uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Birbirine sardiginiz iki pargayi uclarindan birlestirerek yuvarlak hale
getirin. Uzerine isterseniz yine meyvalari koyabilirsiniz. 180 °lik firinda 30 dakika pisirin. Servis icin sicak krema
Uzerine ekleyebilirsiniz.
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