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VIYANA KEK]

Malzemeler:

7 ¢orba kasidi + 1 tath kasidi margarin
15 gr. yas maya

3/4 su bardagi + 1 cay kasigi seker
1 su bardag ilik sit

4 yumurta

4 su bardagi un

1 portakalin kabugu (rendelenmis)
1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

1/3 su bardagdi dévulmis ceviz

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 kahve kagiJi tuz

Hazirlanisi:

1 tath kasidi margarinle kek kalibini yaglayin. Mayayi kiicUk bir kaseye ufalayip, icine ¢atalla ezerek 1 cay kasigi
seker katin. 4 gorba kasigdi ik sut ekleyip, sitle mayayi kabartin. Kaseyi sicak ve esintisiz bir yerde 2 saat,
hamur bir kat kabarana, yani hemen hemen kalibi dolduruncaya kadar bekletin. Firininizi orta sicakliga (180
derece) getirip 1sitin. Kalibi firmin orta katina stirlip 40 dakika ortasina batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisirin.
Kalibi firindan alip bir kenarda 30 dakika beklettikten sonra keki tamamen sogumasi icin tel izgaraya ¢ikartin.
Kek tamamen soguyunca, Ustline pudra sekeri serpip servis edin.

ML® Linz Céredi icin tiklayin
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