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VIYANA BISKUISI

440 gr.un

100 gr. toz seker
280 gr. tereyagd

100 gr. marmelat
140 gr. pudra sekeri
4 yumurta

Hamur tahtasi Uzerine unu eleyiniz.

Ortasina yagi butin olarak koyunuz. Unla karigtirarak bigak ile ince ince kiyiniz.

Yagdi cok kiguk pargalara gelinceye kadar kiymaya devam ediniz.

Pudra sekeri, yumurta sarisi ilave ederek bir hamur yapiniz.

Bu hamuru un tahtasi Gzerinde merdane ile hamurun altina un serperek aciniz.

Yuvarlak biskdi kaliplari ile kesiniz.

Kesilen yuvarlak biskii pargalari ¢ift olmak Uzere sayiniz.

Bir yuvarlak biskivinin arasina marmelat striindz.

Ikinci yuvarlak biskli hamuru tzerine kapamadan kendinden daha kicUk kalipla ortasindan yuvarlak bir hamur
cikariniz.

Marmelat sUr0l0 yuvarlak hamur Gzerine kapatilan parca alttaki parcadan ortasi acik oldugundan sirllen
marmelatin bir kismi Uste konan pargadan gortinecek bir bicimde yerlestiriniz.

Uzerini kiyilmig yesil fistik ile susleyiniz.

Orta isida firinda pembe renkte pisiriniz.
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