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VITRAY KURABIYE

Selin Kutucular

250 Gr. Pudra Sekeri
500 Gr. Tereyagi
750 Gr. Beyaz Un
Paket Vanilya

200 Gr. Akide Sekeri

Pudra sekerini, tereyagini, unu ve vanilyay bir kaba alalim. Birbirleriyle karistiralim ve hamur haline getirelim.
Hamurumuzu 20 dakika buzdolabinda bekletelim. Ardindan hamurumuzu oklavayla 2 cm kalinliginda agalim.
Simdi sira hamurumuzdan degisik sekiller kesmeye geldi. Bunun igin kesme islemi sirasinda ortada bosluk
birakacak iki kademeli kaliplara ihtiyacimiz var. Bu tir bir kalipla hamurumuz bitinceye kadar gekiller keselim.
Sekilli kestigimiz hamurlarimizi firin kagidi yaydigimiz tepsimizin tizerine koyalim. Ote yandan akide gekerlerini
havanda dbvelim. Hamurlarimizdaki bosluklarin igine dévilmig akide gekerini dolduralim. Onceden isitilmig
firnda 140 derecede pisirelim. lyice sogumasini bekleyelim. Ancak soguduktan sonra kurabiyelerimizi firin
tepsisinden ¢ikaralim.

Not: Ben hamurlarimi keserken kalpli kalip tercih ettim. Siz érnegdin gicekli veya hayvan motifli kaliplar da
kullanabilirsiniz.
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