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VITELLO TONNATO
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500 gram s0t dana nuar
Y2 kereviz sapi

1 adet orta boy sogan

1 adet havug

2 dis sarimsak

2 adet defne yapragi

2 anason

50 ml zeytinyagi

Tuz

Tane beyaz biber
Tonnato Sos i¢gin:

150 konserve ton balidi
60 ml gr zeytin yagdi

1 adet bitin yumurta sarisi
Ya limon

20 gram ancuez

20 gram kapari gicegi
Tuz

Beyaz toz biber

Mantar tozu

100 gram porcini mantar
100 gram oyster mantar
100 gram sampiyon mantar
100 gram kestane mantar
Dekor igin:

100 gr baby 1spanak

4 polorosso

20 gr pembe ikura balik yumurtasi
4 adet karpuz kapari
Tuzlu Sponge igin:

2 adet yumurta beyazi

20 gram tereyag!

10 gram un

4 gram kabartma tozu
Havyarli Mayonez igin:

1 adet yumurta sarisi

50 ml siviyag

Ya limon suyu

10 ml GzUm sirkesi

30 gram siyah havyar

S0t dana nuar etimizi yukarda belirtilen sebze ve baharatlarla harmanlayip ve vakumluyoruz suvi teknigi
kullanarak 80°C[?lde 45 dakika olarak hazirliyoruz.

Hazir olan eti 6 dilim (pembe) ince kesiyoruz.

Yukarida verilen malzemeleri bir blender yardimi ile ince olacak sekilde ¢ekin ve stizge¢ yardimi ile incelerek
sivi (akigkan) hale getirin.

Yukarida verilen mantarlari ince dilimleyin. Firinda 90 °C[?lde kurutun ve robotla gekip ince toz haline getirin ve
eleyin.

Yukarida verilen sponge malzemesindeki 2 adet yumurta beyazini tuz ekleyerek ¢irpin ve geri kalan yumurta
sarilarini kabartma tozu ve teraya@iyla ¢irpmaya devam edin. Ardindan yumurta beyazi ile kanstirip kliglk
karton su bardaklarina 4/1 dokerek mikro dalga firnda 50 saniye normal pigirme ayarinda pigirin.

Yukarida verilen mayonez Urinlerden klasik mayonez ile siyah havyarlari ekleyin ve karigtirin. Uzerine
ekleyeceginiz tuz ve biber ile lezzetlendirin.
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