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VISNELI ZENCEFILLI AYVA TATLISI

2 adet ayva

4 yemek kasigl toz seker
1 cubuk targin

2 dilim zencefil

2 tane kuru vigne

5 adet karanfil

1 litre su

3 damla limon

4 adet ceviz

Ayvalarin kabuklarini soyup. Bir orta boy tencereye koyun.

Suyun igine zencefil ve kuru vigneleri ekleyin.

Kaynarken toz sekeri karanfili ve limon damlalarini ekleyin.

Yaklasik 20 dakika kaynamasina izin verin.

Daha sonra stizge¢ kasikla ayvalari suyun iginden ¢ikartin.

Bir tabaga aldiginiz ayvalarin i¢ kismina hazir aldiginiz kaymaktan bir tath kagigi koyun.
Akabinde cevizi koyun.

Kaynama suyundan ¢ay kasidi kadar alip Gzerine gezdirin.

Tatliniz servise hazir!
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