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VISNELI YULAF LAPASI

https://www.sabah.com.tr

4 yemek kasigi yulaf

1 su bardagi badem sutl

Gay kasiginin ucuyla targin, zencefil, vanilya
1 kase visne

Visneleri blenderda pire haline getiriyoruz. Diger tim malzeme ile birlikte ocaga alip kisik ateste pisiriyoruz.
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