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VISNELI YOGURTLU KEK

1 su bardagi yogdurt

1,5 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1,5 corba kasigi oda sicakliginda bekletilmis margarin
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

300 gram dondurulmusg visne

Yogurdu krema haline gelinceye kadar ¢irpin. Pudrasekeri, yumurta ve margarini ilave edip karistirin. Kabartma
tozu ve unu birlikte eleyip tzerine ekleyin. En son vigneyi ilave edin. Hamuru yaglanmig bir kek kalibina dokun.
Onceden isitilmis 180 derece firinda bir kiirdanla kontrol ederek pisirin (keke batirdiginiz kiirdan temiz ¢ikiyorsa
pismis demektir). Dilimleyerek servis yapin.
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