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VISNELI YENI YIL KEKI

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kase vigne (dondurulmus)

1 cay bardag kirik ¢ikolata

2 kaslk kakao

Pudra sekeri (Uzerine serpmek igin)

Bir kaseye 3 yumurta ve toz seker konup, mikser ile cirpilir.

Ardindan sivi yag, yogdurt, un ve kabartma tozu konup tekrar girpilir.

Ben ¢am agaci formunda karton kalibi kullandim. Sizler normal kalip kullanabilirsiniz.
Karigimin birazini kaliba déktim, daha sonra kalanina kakao katip, karigtirdim.

Onu da kaliba gezdirip bltiin bosluklara diiz bir sekilde doldurdum.

En Ustiine ¢dzilmesini beklemeden vigneleri ve gikolatalari attim.

Zaten bir kismi azicik keke gémuliyor, ama dibe ¢okmuyor.

175 derecede 6nceden isitiimig firnda 30 dakika pigirdim.

Uzerine pudra sekeri serpilir.
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