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VISNELI VE MUHALLEBILI KEK

Yumurta 4 adet

Toz Seker 1,5 su bardag
Su ¢ay bardagi

Sivi Yag 1 cay bardagi
Kabartma Tozu 1 paket
Vanilya 1 paket

Un 2,5 su bardagi

Targin 1 tath kasig
SuperFresh Vigne 1 su bardagi
Sat 1 litre

Nisasta 1 ¢ay bardagi
Toz Seker 1 su bardagi
Margarin 1 yemek kasigi

Yumurtalari sekerle birlikte iyice ¢irpin.

Suyu, sivi yadi ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Elenmis unu, vanilyayi, kabartma tozunu ve tarcini ekleyin. Spatula ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

Kek hamurun yaglanmis yuvarlak kelepceli kek kalibina dékdin.

175 dereceye ayarli firinda, 45 dakika pigirin.

Uzeri icin SuperFresh Visne ve margarin digindaki tim malzemeyi sos tenceresine alin. Surekli karistirarak
yogun bir kivam elde edene kadar pisirin.

Ocaktan almaya birkag dakika kala SuperFresh Visne ve margarini ekleyin.

Firindan aldiginiz kekin ilk sicakhigr gecince pisirip iittiginiz muhallebiyi Gzerine dékin.

Buzdolabinda 6 saat beklettikten sonra dilimleyip servis yapin.
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