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VISNELI VE FRAMBUAZLI CHEESECAKE

https://www.elele.com.tr

Tabani igin:

1 paket yulafli bisklvi

3 yemek kagigi ince ¢ekilmis findik
90 gr tereyagdi

Dolgusu igin:

200 gr labne peyniri

100 gr krem peynir

100 ml krema

1 yumurta

Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

250 gr frambuaz

1 yemek kasigi toz seker
Suslemek igin:
Gekirdeksiz vigne

File antepfistigi

Frambuaz ve 1 yemek kasigi sekeri tencereye alip yumusayana ve ezilene kadar pisirin. Ocaktan alip sogutun.
Yulafl biskiviyi ezerek ufalayin. Tereyagdini eritip findikla birlikte ekleyin ve karigtirin. Karigimi 20 cm ¢apinda
kelepgeli kek kalibinin tabanina yayin. Uzerini kagigin tersiyle dizleyin. Uzerini streg folyoyla kapatip
buzdolabinda 1 saat bekletin. Labne peyniri, krem peynir, vanilya, ve sekeri mikserle ¢irpin. Yumurtayi ve
kremay! ekleyip ¢iromaya devam edin. Karigimi biskivi tabaninin Gzerine yayin. Onceden isitilmig 180 derece
finnda 20 dakika pisirin. Firindan gikarip oda isisinda ilinmaya birakin. Uzerine frambuaz piiresini yayin.
Buzdolabinda 3 saat bekletin. Vigneler ve file Antep fistigiyla stsleyip servis yapin.
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