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VISNELI VE BOL CEVIZLI ISLAK KEK

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
3 yumurta

2,5 ¢cay bardadi (225 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

2.5 su barda@i (250 g) un

12-15 adet ¢ekirdeksiz dondurulmus vigne
1 su bardagi (80-10 g kadar) iri gekilmig ceviz igi
Uzeri igin:

1 yemek kasigi Pakmaya Kakao

1 su bardag st

1 yemek kasigi toz seker

Kek icin bir ¢cirpma kabina yumurtalar ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi ekleyip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci[ZIni ve unu aktarip, kasikla karigtirarak harmanlayin. Yumurtali
karigim ile unlu karnigimi birlegtirip, birka¢ dakika daha ¢irpin.

Bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Bekletme sUreci bittikten sonra hamurun izerine énce visne tanelerini serpin. Cubuk bir sis yardimi ile
karistirarak hamurun igine hafifce batmasini saglayin.

Sonra da (izerine iri gekilmis ceviz igi serpin.

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 40-45 dakika pisirin.

zeri icin siitl, sekeri ve Pakmaya Kakao[?lyu bir cezvede iyice karigtirin. Orta ateste kaynatin. Ocaktan alip
ihinmaya birakin.

Kek pisince firindan alin, ilk sicaklidi gegince ilik kakaolu situ Gzerine dokiin. Oda sicakliginda yaklasik 1 saat
beklettikten sonra dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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