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VISNELI VE BAL BADEM PUDINGLI TIRAMISU

1 yumurtanin sarisi

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

2 corba kagiJi toz seker (tepeleme)
1,5 bardagdi st

Yarim paket labne (100 gr)

Yarim paket krema (100 ml)

2 su bardagi ik su

1 corba kasigi granll kahve

8-10 adet savoyer biskdivi

1 paket Pakmaya Vanilyal Targinli Puding
1,5 su bardagi st

Biskuvili karigim igin:

3 corba kasig Pakmaya Kakao

1 paket hazir krokan (ufalanmig)
Uzeri igin:

Dondurulmusg visne taneleri

Kremasi igin yumurta sarisini, unu, sekeri ve siitl sos tenceresine alin. Kisik ateste muhallebi kivamina gelene
dek pisirin. Ocaktan alin, iininca labne ile kremayi ekleyin. Hizlica girpin.

Oda i1sisinda sogumasi igin bekletin. Arada bir ¢irpmayi ihmal etmeyin.

Pakmaya Vanilyall Targinli Puding[?li 1,5 su bardag siitle muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin.
Iininca dnceden hazirladiginiz tiramisu karisimina ekleyip iki karisimi birlegtirin.

Ayri bir gukur bir kabin iginde, 2 bardak ilik suda granl kahveyi eritin. Hazir savoyer biskuvilerden 2 tanesini
alip kahveli suda i1slatip servis kasesinin igine yerlestirin.

Uzerine hazirladiginiz kremayi yayin.

Kremanin Uzerine de Pakmaya Kakao serpin, krokan serpistirin. Malzeme bitene dek ayni igslemi diger kase
veya kaseler i¢in tekrar edin.

En son Gzerine dondurulmus visne taneleri yerlestirin. Soguk soguk servis yapin.
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