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VISNELI VE BADEMLI TOP KURABIYE

https://www.elele.com.tr

150 g tereyagi

100 g pudra sekeri

Yarim ¢ay kagigi vanilya

1 yumurta

Yarim su bardagi toz badem
250 gun

1 tutam tuz

1 su bardagr dondurulmus vigne
Uzeri igin:

2 yumurta aki

2 su bardag file badem

Tereyagi, pudra sekeri, tuz ve vanilyayi derin bir karigtirma kabina alarak mikser yardimiyla ¢irpin. Yumurtayi
ilave edin. Toz badem ve unu ekleyip 1-2 dakika yogurun. Hamurun Uzerini stre¢ filmle kaplayarak
buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin. Dinlenen hamuru hafif unlanmig tezgah tzerinde 5-6 mm kaliniginda
acin. Yuvarlak kurabiye kalibiyla hamurdan pargalar kesin. Ortalarina visne taneleri koyup hamuru yuvarlayin.
Toplar yumurta akina batirip Gzerlerini file bademle kaplayin. Yagh kagit serili firin tepsisine aralikli olarak dizin.
Onceden 165 derecede isitiimis firnda 10-12 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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