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VISNELI VE BADEMLI BISCOTTI

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi

1 Gay Bardagi kabudu soyulmus ve dogranmis badem
1 Su Bardag toz seker

2 Tath Kasigi kabartma tozu

0,5 Su Bardagi su

1,5 Su Bardagi Kurutulmus visne

3 Yemek Kagidi seker

4 Adet yumurta

3 Su Bardagi un

2 Tath Kasigi vanilya

Visneleri ve suyu pisirin.Pisince suyundan 2 yemek kasigi kadar alip geri kalanini sGziin. Unu, kabartma tozunu
ve unu eleyin. Yagi ve 1 su bardagdi sekeri mikserle ¢irpin.3 yumurtayi teker teker ekleyin. Ayirdiginiz visne
suyunu ve vanilyayi ekleyin. Yavas yavas unu ekleyip visne ve bademleri karistirm. Hamuru ikiye bélin. Her
birini 30 cm uzunlugunda ve 6 cm genigliginde rulo haline getirin. Elinizle bastirarak kalinigini 1cm. indirin.
Uzerlerine yumurta sdriin ve 3 yemek kagsigi toz seker serpin. Isinmis firinda 35 dakika pisirin. Pistikten sonra
sogutun ve kesin. tekrar tepsiye koyup 8 dakika pisirip ters cevirin diger ylizinU de 8 dakika pigirip servis edin.
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