%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNELI VE ANANASLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi (175g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

100 g margarin

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2 su bardagi (200 g) bugday unu

10 ince dilim ananas

10 dondurulmusg vigne tanesi

Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle kdplk képuk olana dek ¢irpin. Uzerine siitl ve oda
Isisinda iyice yumusamig margarini ilave edip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karisimi ve unlu karigimi birlestirip birkag dakika daha ¢irpin.

Ananas dilimi sigacak boyutta kek kaliplarini yaglayin unlayin. Kalibin dibine ananas dilimi yerlestirin. Ananas
diliminin ortasindaki bosluga visne taneleri yerlestirin. En son hazirladiginiz kek hamurunu paylastirin. Soguk
firnin orta katina yerlestirin. Bu sekilde 10 dakika bekletin

Finnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 25-35 dakika pisirin.

Kekler pistikten sonra ilk sicakliginin gegmesini bekleyin. Daha sonra ters gevirerek servis tabaklarina aktarin.
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