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VISNELI TUTI

4 su bardag st

1 su bardag pirin¢ unu
1 corba kasigi kakao
1,5 cay bardag seker
1 su bardag visne

1 poset toz krem santi

3 su bardadi sUt, seker, kakao ve pirin¢ unu bir tencereye konur ve karistirarak kivam alana kadar pisirilir. Bir
kenara konur, ara sira karistirarak sogumasi beklenir. Bu arada kalan 1 su bardadi st ve krem santi mikserle
kdpuk olana kadar cirpilir. Kakaolu karigim tam soguyunca krem santi ve visneler eklenir, kasikla karigtirilir ve
kaselere paylastirilir.
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