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VISNELI TURTA

2 su bardagi un

125 gr. erimis margarin

1 paket kabartma tozu
1/ 2 su bardagi toz seker
1 yumurta

1 paket vanilya

KREMA:

250 gr. sut

1 cay bardad seker

2 yumurta

1 cay bardagi un

1 paket vigneli jole
UZERINE:

300 gr. cekirdekleri ¢ikartiimis visne

Yag, seker, yumurta cirpilir. Un, vanilya ilave edilir. Kabartma tozuyla beraber hamur yapilir. Yagl ufak bir kaliba
dokalur. 170° de pigirilir.

Krema malzemeleri muhallebi gibi pigirilir.

Pismig ve sogumus pastanin Gizerine soguttugumuz krema her tarafina muntazam bir gekilde yayilir.

Uzerine vigneler dizilip joleyle sUslenir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 25.09.2024
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