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VISNELI TURTA

400 gr olgun vigne

5 ¢orba kagiJi tereyadi veya margarin
1 cay fincani seker

4 yumurta

2 ¢ay fincani un

2 ¢orba kagigi maya

1 limon

biraz tuz

Visneler ayiklanip yikanir. Sonra da ikiye boluntr ve ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Tencereye yag, seker koyulup telle
cirpilarak kopuk koplk kabartilir. Yumurtalarin sarilari teker teker ilave edilir. Sonra, unla karigtirilip harman
edilmis maya, limon kabugdu rendesi ilave edilip karistirilir. Ote yandan, bir tutam tuz ilavesiyle devamli ¢irpilarak
kar haline getirilmis yumurta aklari igine katilir, hepsi hafifge karigtirilir.

I¢i hafifce yagdlanip unlanmig pasta kalibina hamurun yarisi dékulir. Vignelerin yarisi da dokdlir. Sonra hamurun
kalan yarisi dok0lUr. En Uste de kalan vigneler toparlak sirtlari Uste gelecek sekilde dizilir. Bir saat orta firinda
pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri serpilip servis yaplilir.
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