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VISNELI TURTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 tutam tuz

125 g tereyadi (soguk-kip seklinde kesilmig)
4 - 5 yemek kagsigi buzdolabinda sogutulmus su
Dolgu:

1 yemek kasigi galeta unu

500 g ¢ekirdeksiz vigne - komposto

2 yemek kagigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Unu derin bir kaba eleyin. Pudra sekeri ve tuzu ekleyip kasik ile iyice karistirin. Uzerine tereyadi pargalarini
ekleyip parmak uglarinizla fazla ezmeden karigtirarak grantiller haline getirin.

Uzerine soduk suyu ekleyin ve hamur toparlanincaya kadar kisa bir siire yogurun. Hamuru streg filme sarin ve
buzdolabinda 1 saat bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin.

Beklettiginiz hamurun 1/4&apos;ind ayirip kalan hamuru unlanmig tezgahta 0,5 cm kalinhdinda acgin. Agtiginiz
hamuru merdaneye sarip kalibin Gzerine yavasga merdaneden agarak yerlestirin. Hamuru kalibin tabanina ve
yanlarina, yiiksekligi 3 cm olacak sekilde hafifce bastirarak yayin.

Kaliptaki hamurun Gzerine 1 yemek kasigi galeta unu serpin. Uzerine vigneleri siralayin. Vignelerin tzerine
pudra sekerini serpin.

Ayirdidiniz hamuru unlanmig tezgahta 2-3 mm kalinhginda ac¢in. Hamurdan 1,5 cm genigliginde seritler kesin. Bu
seritleri vignelerin Uzerine sepet seklinde yerlestirin. Yumurta sarisi ve sitl ¢atal ile ¢irpin ve hamurlarin Gzerine
sUrlin. Kalibi buzdolabina alin ve 15 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Turtay! buzdolabindan ¢ikarin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Kaliptan ¢ikarip dilimleyerek servis yapin.
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