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VISNELI TURTA

iGi igin:

SuperFresh Visne 1 kg

Toz seker 1 su bardagi

Hamuru igin:

Un 3 su bardagi

Pudra sekeri 1 su bardagi
Yumurta sarisi 1 adet

Margarin (oda sicakhiginda) 250 gr
Yogurt 1 yemek kagigi

Kabartma tozu 1 paket

SuperFresh Visneleri ¢dzdiiriin toz sekerle birlikte bir gece bekletin.

Sabahleyin vigneleri tel slizgegte suiziin. Suyunu saklayin.

Tdm malzemeyi yodurun. Tart kalibinizi yaglayin.

Hamurunuzu iki esit pargcaya ayirin. Bir pargasini kaliba yayin. Cok hafif un serpin.
Suizdurdiguniz vigneleri yerlestirin.

Dider hamur pargasini yapismayacak bir k&gitta veya naylonda kabiniza gére agin. Dikkatlice vignelerin tzerine

kapatin. K&gidi kaldirin.
175 derecede isitilmig firinda pisirin.
Soguyunca pudra sekeri ile siisleyin.

Ayirdiginiz vigne suyuna, 1 yemek kasigr misir nisastasi ilave edin. Bir iki tagim hafif kivam alincaya kadar

kaynatin. Servis yaparken bunu tartin sosu olarak sunun.
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