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VİŞNELİ TURTA

www.electrolux.com

500 gr ekmek
750 ml süt
1 tutam tuz
80 gr şeker
4 yumurta
2 kavanoz vişne
50 gr tereyağı

Ekmeği dilimleyin. Süt, tuz, şeker ve yumurtaları karıştırıp ekmeğin üzerine dökün, karıştırın ve bekletin.
Vişnelerin suyunu süzüp karışıma ekleyin. Karışımı yağlanmış kek kalıbına alın. Puding üzerine tereyağı
parçaları dağıtın.
Fırında 45 dakika pişirin.
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