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VISNELI TOST (PORTEKIZ)

1 adet yumurta

3 corba kasigi sut

Bir ¢cimdik tuz

2 dilim ekmek

1 su bardag visne

50 gram seker

1 corba kasigi margarin

Yumurta, tuz ve sitl yayvan bir kapta ¢atal yardimiyla ¢irpin.

Ekmek dilimlerini kabin icine koyup karisimi iyice i¢lerine ¢ekmesi igin bekleyin.

Visneli sosu hazirlamak igin ufak bir tencereye vigneleri ve sekeri koyun, orta yiksek ateste seker eriyip karigim
bir miktar koyulasana kadar, yaklasik 10 dakika boyunca ara sira karigtirarak pisirin. Atesten alip bir kenarda
bekletin.

Genis bir tavada ya@i kizdirip ekmekleri 6nlG arkali kizartin. E§er ekmekler bitin karisimi emmediyse tavaya
ekmekleri aldiktan sonra tepelerine karigimin geri kalanini dékebilirsiniz.

Kizaran ekmekleri servis tabagdina aktarip tzerine vigneli sosu dékin. Hemen servis edin.
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