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VISNELI TOP KURABIYE

150 g yumusak tereyagi

100 g Pudra sekeri

1 Tutam Tuz

1 Paket Vanilya

10 g Toz Badem

1 Tath Kasigi Limon Kabugu Rendesi
250 g Un

1 Adet Yumurta

1 Adet Yumurta aki

1 Su Barda@i donmus vigne taneleri
Suslemek igin:

File badem

Pudra sekeri

Tereyagl, pudra sekeri, tuz ve vanilyay karistiralim, bir yumurta ilave edelim. Un ve toz badem ile limon
rendesini de ekleyip hamuru yoguralim. Buzdolabinda 30 dakika dinlendirelim. Hamuru yarim santim
kalinhginda agalim. Gay bardaginin adzi ile yuvarlaklar keselim. Ortasina donmus bir visne yerlestirip kapatalim,
yumurta akina batiralim.

Yagl kagit yayilan tepsiye aralikli olarak dizelim. Kurabiyelerin Gzerine file badem serpip 170 dereceye isitiimis
firnda 15 dakika pigirelim. llinan kurabiyelerin Gzerine ¢ay slizgeginden eleyerek pudra sekeri serpelim.
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